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ai sensi art. 4 L.R. Puglia 22/2007

e Regolamento Reglone Puglia n. 52008

OBIETTIVI

Il corso & finalizzato a fornire a tutto il personale che, a vario titolo, si occupa di
produzione, somministrazione e/o servizio di alimenti degli elementi di base per I
igiene alimentare, Le modalita di erogazione sono conformi ai disposti normativi
di cui al Regolamento Regione Puglia n. 5 del 15 maggio 2008, applicativo della
Legge Regione Puglia 24 luglio 2007 n. 22 e s.m.i.

NOTE:

La frequenza ai corsi & obbligatoria e sara attestata dalla firma sul registro all’
inizio e al termine delle lezioni. Al termine del percorso formativo sar & rilasciato un
attestato di frequenza al corso valido aifini di Legge.

La frequenza del corso costituisce Credito Formativo della durata di 4 anni.

Alla scadenza dei 4 anniscattal’ obbligo dell” aggiornamento.
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ARGOMENTI MODULO 1

- Igiene della persona, degli ambienti e delle attrezzature

- Igiene della lavorazione: modalita di contaminazione e
conservazione degli alimenti

- Rischi per la salute legati al consumo degli alimenti

- Valutazione del rischio alimentare e sistemi di controllo (HACCP)

ISCRIZIONI

La domanda di iscrizione dovra essere consegnata presso la sede di svolgimento
del corso utilizzando il modulo disponibile presso le segreterie CIFIR. Il corso avréa
una durata di 4 ore.

Il contributo previsto per la frequenza del corso & di € 50,00 per ciascun
partecipante

SEDE DEL CORSO

C.LF.LLR. VILFAN Piazza Giulio Cesare n° 13 70124 BARI

Tel. 080.5425168 — Fax. 080.5424298 E-mail:

cfp.bari@cifir.it



